
Menù di Pasqua

ASPARAGI BIANCHI E VERDI
Tuorlo affumicato e spuma alla senape grezza

        —

RISOTTO “CARNAROLI” DI PISELLI
Tamarindo e Gamberi Rossi crudi

        —
TAGLIOLINI DI PASTA FRESCA

Pesto ai Carletti, Panna Acida e Pinoli Tostati
—

COSTICINE D’AGNELLO ALLE SPEZIE
—

MANGO, PASSION FRUIT E LIQUIRIZIA
—

AFFOGATO AL CAFFÈ SPECIALTY PERÚ

MENÙ SERVITO UNICAMENTE PER TUTTO IL TAVOLO

IL COSTO È DI 120 EURO A PERSONA 
ED È COMPRENSIVO DI ACQUA E CAFFE’

L’ABBINAMENTO VINI (FACOLTATIVO) 
È DI 50 EURO A PERSONA


