
 

 
Menù di Pasqua 

 
 
 

ASPARAGI BIANCHI 

Uova e spuma alla senape grezza 

        — 

 

  RISOTTO DI PISELLI 

Tamarindo e gamberi rossi crudi 

 

        — 

TAGLIOLINI DI PASTA FRESCA 

Pesto ai Carletti e tartare di manzo 

— 

 

   AGNELLO A MISO 

      Con carote BBQ 

        — 

 

                                                       ALBICOCCHE E ZENZERO 

— 

 

FOCACCIA CON SPUMA MASCARPONE 

 

 

 

 

 

 

 

 

IL COSTO DEL MENU’ E’ DI 120 EURO A PERSONA ED E’ COMPRENSIVO DI ACQUA E 

CAFFE’. 

 

IL COSTO DELL’ABBINAMENTO VINI (FACOLTATIVO) E’ DI 50 EURO A PERSONA. 

 

EVENTUALI ALLERGIE O INTOLLERANZE VANNO DICHIARATE IN FASE DI 

PRENOTAZIONE. 

 


