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CARCIOFO ARROSTITO 
GAMBERI ROSSI CRUDI DI MAZARA DEL VALLO E ZABAIONE AFFUMICATO 

        — 
 

TORTELLINI FATTI IN CASA AL PARMIGIANO REGGIANO 
IN BRODO DI CAPPONE 

 — 
 

RISOTTO CARNAROLI “LA FAGIANA” 
CON FEGATINI E BURRO ACIDO ALLO CHAMPAGNE 

        — 
 

FARAONA IN CROSTA DI PANE E PEPE 
NOCCIOLE E ZUCCA ALLA BRACE 

— 
 

“SGROPPINO” 
PERE, PINO MUGO E GRAPPA DI BASSANO 

             — 
 

TARTE TATIN DI MELE, LAMPONI E SPEZIE 
 
͟ 
 

“PANETTONE” ITALO VEZZOLI 
 

 
 
 

IL COSTO DEL MENU’ E’ DI 110 EURO A PERSONA ED E’ COMPRENSIVO DI ACQUA E 
CAFFE’. 
 
IL COSTO DELL’ABBINAMENTO VINI (FACOLTATIVO) E’ DI 50 EURO A PERSONA. 
 
EVENTUALI ALLERGIE O INTOLLERANZE VANNO DICHIARATE IN FASE DI 
PRENOTAZIONE. 


