
 

ANTIPASTI          € 
 
 
TARTARE DI MANZO QUASI CLASSICA (1-3-4-6-10-12)                    22  
 
RAMEN DI FUNGHI           25                                                  
Con spaghetti di patate al peperoncino (1-6-9-11) 
               
OSTRICHE E FAGIOLO BORLOTTO         22 
Miseria e Nobiltà s’incontrano (1-4-6-10-11-14)  

 
ZUCCA E TARTUFO UNCINATO         25 
Con maionese di albume affumicato (3-7)        
 
PATATE DOLCI E ACQUADELLE (1-12)         20
                  
            
 
PRIMI            
 
ZUPPA DI CIPOLLE E FREGOLA SARDA (1-7-11)        20 
  
BOTTONI CACIO PEPE E CURRY VERDE        22 
Con Monte Veronese (1-3-7)    
 
RISOTTO CARNAROLI “LA FAGIANA”        25                                                                              

Zucca, zenzero, foie gras e caffè (7-9-12)               a persona 

(minimo 2 persone) 

                 
“VOLEVO PASTA E FAGIOLI”          20 
Spaghetto Felicetti, fagioli affumicati e nduja (1)   
 
 
  
 
 
 
 
 
 

 
 
 
LE MEZZE PORZIONI VENGONO CONTEGGIATE AL 60%        
 

I nostri  piatti possono 
contenere allergeni 

Per informazioni rivolgersi al 
personale 

COPERTO            5 



 

    

SECONDI           € 

            

 
FILETTO DI MANZO ALLE FOGLIE DI VITE COTTO NEL SALE                                                      39               
Maionese al pomodoro (3)                  a persona  
(minimo 2 persone) 
    
DAL MARE (1-3-4-6-7-9-12)           40 
                     
TARTE TATIN DI TOPINAMBUR          32 
Con scalogno e mela (1-6-7-10)         

  

PICCIONE A 360            40 
Petto, coscia e gelato (1-3-6-7-8-9-10-12)          
         
         

DOLCI            
 
 
TIRAMISÙ DI TREVISO DELLE BECCHERIE (1-3-6-7-8-11)       9 
(MARSALA SUPERIORE ORO RISERVA 2004 MARCO DE BARTOLI)     15 
 
FRITTELLA DELLE FIERE          10 
Cremoso alla gianduia, lampone e crema ghiacciata latte e spezie (1-3-6-7-8) 
(PASSITO DI PANTELLERIA DOC NES)            15 
 
MERINGA, MIRTILLI E LIME (3)                                 10 
 
CREMOSO DI CASTAGNE (1-7)          10 
Cachi e cascara       
 (DON PX 1999)           12 
 
 
 
 
 
 

 
1 Cereali contenenti glutine come 
grano, segale, orzo, farro, kamut, i 
loro ceppi derivati e i prodotti derivati 

4 Pesce e 
prodotti a base 
di pesce 
 

7 Latte e prodotti a base 
di latte / incluso lattosio 

10 Senape e prodotti a base di senape 
 

13 Lupino e 
prodotti a base 
di lupini 

 
2 Crostacei e prodotti a base di 
crostacei 

 
5 Arachidi e 
prodotti a base 
di arachidi 
 

 
8 Frutta a guscio come 
mandorle, nocciole, 
noci, pistacchi e i loro 
prodotti 

 
11 Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo  

 
14 Molluschi e 
prodotti a base 
di 
molluschi 
 

 
3 Uova e prodotti a base di uova 

 
6 Soia e prodotti 
a base di soia 

 
9 Sedano e prodotti a 
base di sedano 
 

12 Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni 
superiori al 10mg/kg o 10mg/L in termini di anidride 
solforosa totale 
 

 




